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La viande bovine : un 
nouveau produit de luxe?
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Mise en garde

Le contenu et les opinions exprimés dans ce commentaire sont uniquement ceux de l'auteur 
(s) et ne sont pas nécessairement partagés par R.J. O'Brien & Associés Canada Inc. 

Les données et les commentaires fournis ici sont à titre informatif seulement. 

Il existe un risque important de perte de contrats à terme sur marchandises et d'options sur 
contrats à terme sur matières premières et n'est pas approprié pour tous les investisseurs. 

R.J. O'Brien & Associés Canada Inc. est membre de l’Organisme canadien de réglementation 
des investissements (OCRI) et du Fonds canadien de protection des investisseurs (FCPI).
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Plan de présentation

• Qu’est-ce que le luxe?

• Quelques statistiques de l’industrie

• Ca va bien, mais….

• Sensibilité des consommateurs

• Budget des consommateurs
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Le luxe
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Menu de luxe
• Canapé de caviar Alvias $40 / gramme

• Steak de Kobe ou de Wagyu $300 / steak

• Champignon Matsutake $1000 / kg

• Crustacé Pousse-Pied $500 / kg 

• Dessert avec huile de truffe 

blanche et feuille d’or ($70 / gr)

comestible : $ 500

• Café Kopi Luwak : $ 80 
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Qu’est-ce que le luxe?
Selon la définition du Larousse: 

• Couteux

• Raffiné / beau (ou bon?)

• Somptueux

• Mode de vie à pratiquer des dépenses somptuaires! 

• Le bœuf correspond-il vraiment à cela? 
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Quelques statistiques
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Toujours plus de viande
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Consommation mondiale de viande
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Peu de croissance prévue à la production mondiale
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Consommation par habitant en baisse pour le bœuf

Publication FAO –
https://openknowledge.fao.org/server/api/core/bitstreams/0ca776a0-2e88-49ce-baa5-a578586f6cc9/content
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Consommation mondiale selon PIB / habitant
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Production mondiale
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Prix des découpes
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Prix des bouvillons
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Nombre de bœufs / vaches total



17

Nombres de génisses aux Etats-Unis
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Nombre de vaches
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Il y a un ‘’mais’’
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Un cheptel plus fragile?
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Alimentation et changements climatiques
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Zones de sécheresse dans le bœuf
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Zones de foin touchées par la sécheresse
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Zones touchées par des problèmes climatiques
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Paiements des gouvernements canadiens
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Sensibilité des consommateurs



27

Les critères des consommateurs d’aujourd’hui
• Le gout  (85%)

• Fraicheur des aliments

• Le prix des aliments (76%)

• Les impacts sur la santé (62%)
• Et même pour les personnes avec des revenus relativement bas 

(55%)

• La disponibilité des aliments (57%)
• Collations occupent une grande importance (14%  + 3 fois par jour)

• Considération environnementale (31%)
• +50% des consommateurs préfèrent les produits locaux et veulent 

connaitre l’origine d’un produit

https://foodinsight.org/wp-content/uploads/2024/06/2024-IFIC-Food-Health-Survey.pdf
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Les tendances des critères 
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En 2024….. 



30

Mais en contrepartie la baisse des gras saturés se 
fait au détriment de…. 
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Canada  / USA

Statistiques Canada / Données du USDA
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Les régimes végétariens
MAIS

Dans les sociétés occidentales: 

- 1 à 2% de végétaliens
- Et
- 2 à 3 % de végétariens

- Peu ou pas de croissance

- Les régimes à base de protéines 
constituent encore de 20% des 
régimes des individus (ayant un 
plan de régime spécifique)
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Préoccupations des consommateurs sur la 
salubrité et des effets cancérigènes des aliments
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Budget du consommateur
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Revenus moyens au Québec
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Budget (viande)

Statistiques Canada
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Cout de la vie et consommation
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Cout de la vie et consommation
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Prix de différentes pièces de viande de bœuf
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Faire attention aux produits substituts! 
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Étirer trop l’élastique! 
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Conclusion
• Les producteurs auront encore de belles années de production

• Une certaine rareté du produit

• Des couts de production relativement bas

MAIS

• Des maladies à gérer dans les cheptels

• Conditions climatiques plus changeantes

• Une demande plus difficile à anticiper
• Le consommateur se fait tirer l’oreille

• Sensibilité aux normes environnementales

• Compétition provenant de pays aux normes différentes et des viandes substituts
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Merci! 
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